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ALGEMENE INFORMATIEPEELBOARDS

EverBake Peelboards zijn leverbaar in diverse  
uitvoeringen: 
• Breedte afmeting mogelijk tot 1800mm
• Profielhoogte 14 of 19 mm
• Ronde, afgesneden of 90º hoeken

Standaard afmetingen:

Onze Peelboards zijn het resultaat van onze technische knowhow en 
specifieke wensen van onze klanten. 
Ons product is voorzien van een unieke technologie om het ABS 
oppervlakte te hechten aan het metalen frame. 

• De structuur van het oppervlakte waar uw product op ligt is  
ideaal voor het rijsproces zodat de producten niet aan de  
oppervlakte blijven hechten

• Geen schimmel vorming zoals bij katoenen Peelboards
• Peelboards zijn waterproof en kunnen gewassen worden
• Gecertificeerd voor contact met (biologisch) voedsel
• Lange levensduur

Afmeting LxB Profiel hoogte Oppervlak

600x400mm 14 / 19 mm ruw

580x780mm 14 / 19 mm ruw

600x800mm 14 / 19 mm ruw

580x980mm 14 / 19 mm ruw
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Ruw oppervlakte

Honingraat vulling

Ronde hoeken

Sandwich constructie



ALGEMENE INFORMATIEBROODKOPPELS

• Dieptrek of gevouwen pan

• Robot- en/of afstandhouders op 
profielband

• Uitgevoerd met een enkele of  

dubbele profielband

• Deksels in verschillende uitvoeringen 
(vergrendeld, stapelbaar etc)

• Gesloten of hangend model

• Tussenbruggen tussen de pan

• Stapelbaar

• Geschikt voor automatisering

• Traceerbaar d.m.v. QR code
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Diepgetrokken 
pan met ribbels

Gaatjes in bodem
FDA Teflon coating of siliconen

Enkel- of dubbele 
profielband

Verbreders

QR tracking
Tussenbruggen

Geschikt voor automatisering

Afstandhouders



ALGEMENE INFORMATIE

• Frame gemaakt van RVS 

• Voor geautomatiseerde lijnen  

(Mecatherm)

• Dek gemaakt van Aluminium met de 
mogelijkheid tot perforatie

• Lassen afgewerkt

• RVS popnagels

• Custom-made naar gewenste uitvoering

• Geschikt voor automatisering

• Traceerbaar d.m.v. QR code

• FDA Teflon coating of siliconen

Van de goten Frame RVS of aluminium

VERSCHILLENDE UITVOERINGEN

STOKBROODPLATEN
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Ronde goten

RVS popnagels

QR tracking

Frame gemaakt van RVS koker

Keuze uit FDA Teflon 
coating of siliconen



ALGEMENE INFORMATIE

Perforatie

Dicht

Mecatherm

BAKPLATEN

• Bakplaten zijn geschikt voor 

automatisering

• RVS frame

• Bakoppervlakte gemaakt van aluminium (FDA Teflon  

coating of siliconen mogelijk)

• Verkrijgbaar in maten vanaf 800x600mm tot 2400x800mm
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Muffin plaat

• Alusteel of chroomstaal 

bakplaten geschikt voor 

automatisering

• FDA Teflon coating of  

siliconen mogelijk

• Stapelbaar

• Custom-made naar gewenste 

uitvoering geschikt voor  

automatisering

• Test platen om technische 

specificaties te controleren en 

te bevestigen

• FDA Teflon coatings en  

siliconen zijn gecertificeerd 

voor contact met voedsel  

(of voedselveiligheid)

VOORDELEN 

Hamburgerbun plaat



ALGEMENE INFORMATIECOATINGS

Onze coatings hebben uitstekende nonstick eigenschappen 
waardoor invetten van bakvormen in bijna alle gevallen over-
bodig is. De uitstekende lossingseigenschappen, hoge hitte- 
bestendigheid en zeer goede slijtvastheid resulteren in een  
lange levensduur. In nauw overleg met de opdrachtgevers 
wordt bepaald welke coating, in combinatie met het beschik-

bare budget, het meest optimaal is voor de gewenste gebruiks-
doeleinden. Ook biedt EverBake een goede oplossing voor  
het hercoaten van gebruikte materialen. Bij dit proces maakt 
EverBake, voor het verwijderen van de oude coatinglaag, ge-
bruik van een moderne en milieuvriendelijke reinigingstech-
niek.
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BusbroodkoppelTulbandkoppel

• Hoge hittebestendigheid

• Lange levensduur

• Slijtvast

• Hoge kwaliteit

• Uitstekende non-stick eigenschappen

• Voldoet aan strenge eisen voedsel- en warenwet

TopcoatTopcoat

MidcoatMidcoat

Midcoat

Primer

Primer

TopcoatTopcoat

MidcoatMidcoat

Midcoat

Primer

Primer

Alle soorten bakeware

Eenvoudig lossen producten



ALGEMENE INFORMATIE

• Tijgerpap mixer met spuitunit

• Industrieel toepasbaar

• Gemakkelijk schoon te maken

• RVS mengketel 165 liter

• RVS voorraadketel 270 liter

ZELA3000 TIJGERPAPMIXUNIT

SPRAYMACHINES
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ZELA2100 INVETMACHINE

• Geïntegreerd in een automatische productielijn

• Airmixsysteem

• RVS behuizing

• De spuitunit is verstelbaar in hoogte en d.m.v. 

verrijdbaar U-frame overal in de lijn op te nemen

• Automatisch vulsysteem (optioneel)

ZELA GLANS SPUITMACHINE

• Spoelfunctie

• Makkelijk te reinigen

• In te passen in ieder productieproces

Met filterunit
Nauwkeurig spraypatroon



ALGEMENE INFORMATIE

HEUFT THERMISCHE OLIEOVENS

HEUFT OVENS

• Hoge Energiebesparing van minstens 25%

• Mogelijkheid om op elk ogenblik te switchen van verwarmingssysteem Gas – Stookolie –  

Elektriciteit of andere nieuwe energiebronnen zoals waterstof.

• Minder of totaal geen CO2 uitstoot (elektrische ketel)

• Zeer efficiënte oplossingen voor warmterecuperatie

• Uiterst compacte ovensystemen met een zeer kleine vloeroppervlakte

• De allerbeste kwaliteit voor zowel brood als zacht kleinbrood

• 24/7 dezelfde reproduceerbare bakkwaliteit

• Wij kunnen berekenen hoeveel u kan besparen met onze thermische olie ovens

VOORDELEN THERMISCHE OLIE OVENS HEUFT

WIJ KOMEN GRAAG LANGS OM 
UW ENERGIEBESPARING 
TE BEREKENEN



SCAN DE QR-CODE OM DE BROCHURE MET INDUSTRIËLE GROOTOVENSYSTEMEN VAN HEUFT TE BEKIJKEN

100% THERMISCHE OLIE

De verwarming van de ovens met thermische olie is dankzij 
de perfect reproduceerbare kwaliteit ondertussen dé stan-
daard voor industriële bakkerijen. HEUFT heeft in meer dan 
20 landen geautomatiseerde industriële grootovensyste-

men in bedrijf met uitstekende service en ondersteuning 
wereldwijd. Met bakoppervlakken tot 600m2 integreerbaar 
in bestaande productielijnen biedt HEUFT haar klanten 
enorme mogelijkheden.



ALGEMENE INFORMATIE

100% ENERGIE NEUTRAAL
MAKKELIJK SWITCHEN VAN ENERGIEBRON

HEUFT OVENS

NBT MAGAZINE NR 5 2022 25NBT MAGAZINE NR 5 202224

OVENS 

Kun je ons vluchtig meenemen in de historie van HEUFT? 
“HEUFT is een familiebedrijf opgericht in 1700 en inmiddels is de achtste generatie aan het 
roer gekomen met Thomas HEUFT aan het hoofd. Wij zijn de oudste ovenbouwer van Europa 
en er zijn 300 medewerkers in dienst. Alweer 55 jaar geleden bouwden wij als eerste een oven 
die verwarmd werd met thermische olie. Wij hebben in onze geschiedenis alle ovensystemen 
gebouwd die er bestaan op de markt, van warme lucht-, ringbuis- tot elektrische ovens, maar 
in 2008 hebben we besloten uitsluitend ovens te bouwen die met thermische olie worden 
verwarmd. Voor ons was duidelijk dat dit de beste oplossing is voor bakkers. Het geeft ons 
daarnaast grote toekomst mogelijkheden, met het oog op de stijgende energieprijzen, maar het 
is ook gewoon zo dat je met thermische olie ovens een geweldige, zo niet de beste, bakkwaliteit 
realiseert. Deze ovens beantwoorden verder perfect aan alle eisen die gesteld worden op het 
gebied van reductie van CO2-uitstoot en energiebesparing. Thermische olie is een systeem dat 
wij blijven doorontwikkelen door gebruik te maken van onze ervaring en expertise.” 

Hoe werkt een thermische oven? 
“Bakken met thermische olie is eigenlijk op een heel 
eenvoudig principe gebaseerd. Het functioneert net als 
een centrale verwarming. De verwarmingscentrale 
is onze ketelinstallatie. Deze ketelinstallatie wordt met 
stookolie, gas, stroom of biomassa gestookt en verwarmt 
de niet-giftige, geheel synthetische warmtegeleidende 
vloeistof, de thermische olie. Via een buizensysteem met 
voor- en terugloop stroomt de thermische olie naar de 
stralingsradiatoren van de oven. De hete thermische olie 
circuleert dankzij sterke pompen zonder druk en zeer snel 
door het open systeem. Er is één centrale ketel die een of 
meerdere ovens kan opwarmen. 

Sinds 1963 bouwt HEUFT al thermische olie verwarmde 
ovens voor de bakkerij. In die tijd waren jullie al een voorloper 
op dit gebied. Tegenwoordig behoren deze bakkerij-ovens 
tot de meest succesvolle ovensystemen, maar tijden zijn 
veranderd. We hoeven het niet te hebben over de gestegen 
energieprijzen en duurzaamheid, maar ook op die gebieden 
zet HEUFT grote stappen. Kun je dat toelichten? “Ons grote 
voordeel is dat wij een ketel ontworpen hebben in eigen 
beheer waarmee we energie-efficiëntie kunnen verhogen. 
Deze ketel heeft ook in Duitsland de TÜV keuring ondergaan 
– wat een zeer hoog aangeschreven instantie is op het 
gebied van betrouwbaarheid – en daarmee werd bevestigd 
dat we met onze systemen voor 87% efficient zijn. Als we 
dat combineren met een warmteterugwinningssysteem is dat 
zelfs 99%. Dat is natuurlijk zeer hoog en heeft alles te maken 
met  de bouwwijze, isolatie, snelheid waarmee de olie door 
het systeem stroomt en ga zo maar door. Door onze expertise 
over de thermische oliesystemen kunnen we steeds verder 
optimaliseren. En een groot voordeel is dat de warmte snel 
wordt overgedragen en er geen energie verloren gaat.” 

Kun je dat nader verklaren? 
“Thermische olie is de beste warmtedrager die er bestaat in 
de markt. De andere ovensystemen die verwarmd worden 
met warme lucht hebben gewoon meer energie nodig om 
de juiste temperatuur te krijgen in je oven. Thermische olie 
transporteert 2700 keer meer energie dan lucht. Dat geeft 
het verschil al aan waarom er zo’n hoge efficiëntie is en 
er besparing optreedt. Er is simpelweg minder vermogen 
nodig om een oven op te warmen dan een oven die met 
luchtcirculatie wordt verwarmd. Dat kan gemiddeld 40% 
minder brander capaciteit vergen.” 

Jullie hebben recent een nieuwe innovatie 
geïntroduceerd: een hybride ketel. Wat moeten we ons 
daarbij voorstellen?
“Omdat energie een steeds waardevollere hulpbron is, bieden 
we duurzame oplossingen voor onze klanten. De trend is 
duidelijk: het pad leidt weg van fossiele brandstoffen en meer 

naar regeneratieve hulpbronnen zoals waterstof, biogas of bio-elektriciteit, waar wind- en 
zonne-energie een voorbeeld van zijn. Wij hebben een groot voordeel: onze ovens worden 
verwarmd middels een aparte ketel. Deze kan uitgevoerd worden met een gasbrander, maar 
de ketel kan ook snel omgezet worden naar een elektrisch gestookte variant die de thermische 
olie opwarmt. De vraag naar een dergelijke oplossing is al heel groot. Een innovatie van 
HEUFT waarvoor patent is aangevraagd, is dus de hybride thermische olieverwarmer, die 
thermische olie duurzaam verwarmt en kan helpen onafhankelijk te worden in energiebeheer. 
Het combineert twee technologieën: een elektrische en een gestookte ketel. Bovendien kan de 
elektrische kachel elektriciteit uit regeneratieve bronnen gebruiken, om duurzaam te opereren. 
De gestookte variant kan op zijn beurt aardgas of stookolie als energiebron gebruiken. Mogelijke 
alternatieven zijn in dit geval het verbranden van vloeibaar gas, biogas, houtpallets of waterstof. 
Hij kan in ieder geval zelf het volledige benodigde verwarmingsvermogen leveren. Voor bakkers 
die veel elektriciteit opwekken door zonnepanelen betekent dat het rendabel is om overdag 
voor de elektrische ketel te kiezen en ’s nachts over te schakelen op gas. Alle bakkerijen die al 
werken met een gasgestookte HEUFT warmtewisselaar hebben de mogelijkheid om het gas ad 
hoc te vervangen door vloeibaar gas of stookolie. De omschakeling kan snel worden gemaakt, 
zonder dat een nieuwe warmtewisselaar nodig is. Bij het overschakelen van gas naar stookolie 
hoeft alleen de brander te worden vervangen. Zo kunnen we bakkers nog verder helpen in het 
besparen van energie en hopelijk ook een oplossing bieden voor verdere verduurzaming.”

Meer informatie: EverBake Group, tel. +31 (0)88-73 000 00, www.Everbake.nl

HEUFT HEEFT HYBRIDE OPLOSSING OM 
ENERGIEBESPARING TE REALISEREN
HEUFT STAAT AL SINDS JAAR EN DAG BEKEND OM DE HOOGWAARDIGE EN DUURZAME OPLOSSINGEN OP OVENGEBIED. HEUFT IS DE OUDSTE 

OVENPRODUCENT VAN DUITSLAND – EN ZELFS EUROPA – MET EEN ENORME SCHAT AAN ERVARING IN HET ONTWIKKELEN EN BOUWEN VAN 

ZEER DIVERSE BAKKERIJOVENS. TOCH HEEFT HET BEDRIJF IN 2008 ERVOOR GEKOZEN OM ZICH TE FOCUSSEN OP DE PRODUCTIE VAN THERMISCHE 

OLIEOVENS EN MAG ZICH OP DAT GEBIED DUS INMIDDELS EEN ECHTE SPECIALIST NOEMEN. DAARBIJ IS HEUFT TEVENS EEN VOORLOPER OP HET 

GEBIED VAN ENERGIEBESPARING EN HET REDUCEREN VAN CO2 UITSTOOT EN HEEFT HET MET EEN RECENT GEÏNTRODUCEERDE INNOVATIE EEN 

OPLOSSING VOOR BAKKERS DIE ZOWEL ELEKTRISCH ALS GAS WILLEN GEBRUIKEN VOOR HET VERWARMEN VAN HUN OVENS. WIJ SPREKEN MET 

SIMON TABRUYN - SALES DIRECTOR EXPORT BIJ HEUFT.

HYBRIDE KETEL VOOR IEDERE ENERGIEBRON

Een groot voordeel van de HEUFT thermische olie ovens is 
dat deze 100% energieneutraal zijn. Op ieder moment kan 
er geswitch worden van energiebron. Voor bakkers die veel 
elektriciteit opwekken door zonnepanelen betekent dat 

het rendabel is om overdag voor de elektrische ketel te kie-
zen en ’s nachts over te schakelen op gas. Het maakt niet 
uit met welke energiebron de thermische olie vermarmd 
wordt.


(BIO) ELEKTRICITEITAARD-, BIO- EN VLOEIBAAR GAS


STOOKOLIE


WATERSTOF


HOUTPALLETS



TURN KEY PROJECTEN

Artisanale 
kwaliteitsproducten produceren 
op industrieel niveau

HEUFT Industry staat niet alleen voor krachtige industriële 
bakovens, maar ook voor projectplanning en ontwerp van 
complexe productielijnen.  Busbrood, vloerbrood, plaatpro-
ducten, zachte broodjes, koeken, taarten, patisserie… noem 
het maar op.  Wij hebben een oplossing voor uw specifiek 
product. 

Samen met EverBake worden voor de Nederlandse markt 
individuele oplossingen ontwikkeld en in opdracht van de 
klant beheren en begeleiden we alle fasen van de imple-
mentatie. Met de juiste partners aan onze zijde hebben we 
wereldwijd talrijke automatische lijnen in gebruik geno-
men.  En dit met grote voldoening van onze klanten!



EverBake Group
Tel.  +31(0)88 - 73 000 00
info@everbake.nl
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Volg EverBake Group ook op:

 




